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HedSe Gerretrte nach Vorbestellur

zum abholen ;

arm 25, + 26,12 zwischer 11.30 Ubr wrd 13.30 (b

Zarter Reltbrater it hausg. Ererspatzle ard Salut

Omag Kalbgiierenbrater: mit hausg. Semmellkncdel ard
\FMR.%Q& Salat

Feiner Schwdbischer Sauerbraten mit hausg. Eierspitzle
und Salat

Weirzige Rinderrouluden mit hausg.Semmelkncdel und Salut
Zwiehelrosthraten mit hausg. Eierspatzle and Salat
Schwerinelende ine Plefferratim mit Kroketten und Salat
Schweineschnitzel mit Pommes Frites und Salat
Jagerschnitzel mit hausq. Ererspatzle und Salat
Cordorn Bleu mit Salatplutte
Frischer Kartoffelsalat

Bitte bringen Sie zar Abholung eine NY&&%\&Q&QS.W\%&AS« (Korb,
Klapphox) mit (Der Umwelt zuliehe).

Wir bieter ansere Gerichte auch in Local ToGo Behdltern an, bitte geber Sie ber
(hrer Bestellung an, wenn Sie es darin wiinschen

Telefore 07135 - 5357
Bitte denken Sie daran, moglichst lhre Bestellung vollstindig abzugeber




Bestellschlusy Mittwoek 1€.12.2025 Saftige gekochte Schinkenspezialtiter

Zarter Rehbrater aus der Keule Leckere Rauchfleisch- and Warstspezialtititen
Leckerer Kalbsuierenbratern oder feine Kalbshaxert Hausgemachte Pastrami oder mediterrare Lernde
Mild eingelegter Sauerbratern vom Rind Leckere Kege aus oer Dorflaserer Geifertshofer
mit feiner Kotweinnote Kiise— , Warst- und Salamiaufschnitt im praktischer
Weirzig gefiillte Rinderrouludern 250qr. Vakuwmbeutel
(kichenfertig vorbereitet, 0der zum selberfillen) Buckwaren ( Béckerei Stolzenberger)

Deftiger Spresshraten (mit ger. Bauch, Senf+Z wiebel) .
Merne m&%%:ﬁ y

Prizzabraten (medrterrar mit Schinkern und Kise) oder
Griechischer Braten (mit Schafskése und Paprika)
Weirziges Kassler im Blitterterg

Were es schmell getren soll :

Feine Rindersteals aus dem Filet,
Ricter (Rosthraten) oder Hiifte

Schlemmersteaks (Ofenfertiq vorbereitet)
Bruzzelfleisch (Schweinehaly mit Kige eingeschichtet) Name : Straf3e :

Feine I&.?&aw.?&%\& natur oder gefillt, p &WM\MW ; AWMM\M Mw ..
Heituchenschle eq Z Ungere Q..\.\x:x%%wmk ere am L23+24.12 ;
FPunierte Schnitzel ( Schwein oder Fute) D 23.12. .30 - 13.00 Ubr wrnd 14.30 - 18.00 Uhr

Cordon Blew (Schwein) oder Wiener Schunitzel (Kalh) Mi. 24.12. #.30 - 12.30 Unr




